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PRESSEMEDDELELSE

Efterarsferie er lig med abler, syltning
og familiehygge pa Gammel Estrup I.ﬁlll
GAMMEL ESTRUP

DANMARKS HERREGARDSMUSEUM
THE DANISH MANOR MUSEUM

Om efteraret er det tid til at fylde herregardens spisekammer til Condersvel
anaersve|

vinteren. Bade bgrn og voksne kan vaere med, nar herregardens 8963 Auning
Danmark
store a&blehave hgstes og laves til most, og man kan kigge
T+45 8648 3001
indenfor i Herregiardskokkenet, hvor husjomfruen og F + 45 8648 3181
. post@gammelestrup.dk
keokkenpigerne sylter kvaeder og laver laekre ablekager. www.gammelestrup.dk
o . . Q. ¢ . ps Q Protektor:
I efterdrsferien kan man rejse 100 ar tilbage i tiden, ndr Gammel Estrup Hans Kongelige Hajhed

o 2 2 2 Prins Joachim
Danmarks Herregdrdsmuseum satter fokus pa herregardshavens ravarer.

For 100 ar siden var de danske herregarde stort set selvforsynende, og de
store kekken- og frugthaver leverede frugt og grentsager til den store
husholdning.

“Om efterdret var det tid til at hoste havens frugt, og ndr hosten var i
hus, var det husjomfruens opgave at henkoge den, sa der var mad til
vinteren. Det er den historie, museet fortaeller i efterarsferien, hvor born og
voksne blandt andet kan give gartneren en hand med at presse abler fra
herregdrdens historiske aeblehave. Gammel Estrups ablehave rummer over
100 forskellige historiske ablesorter, sa der er noget for enhver smag, og
alt efter hvilke abler man samler, kan man skraeddersy sin egen szerlige
most. Efterfolgende kan man kobe en flaske af den most, man selv har
presset”, forteller museumsformidler Anders Sinding.

En anden méde at gemme havens frugt til vinteren var terring af
&bler. Til det formal brugte man en speciel ableskraller, som bade skreller
og skaerer aeblerne pa én gang. I Gammel Estrups herregirdskekken har

born mulighed for at preve at skrelle abler pa denne historiske made.

Herregardens oversete frugt

Udover abler byder herregirdshaven pa andre og mere eksotiske frugter.
Bag Orangerierne stgder man pé én af dem, for her stir havens kvaedetreer.
Kvader stammer fra Mellemgsten. De er nert beslaegtede med abler og

perer, men har deres egen unikke smag.
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I dagens kokken bruges kvader sjaldent, men fra historiske
kogeboager ved vi, at de for 100 ar siden indgik i efterdrets syltning sammen
med resten af havens frugt og gront. Det var for eksempel populeert at lave
kvaedemarmelade. I Herregdrdskekkenet kan man smage
kvaedemarmelade lavet efter historisk opskrift, som Gammel Estrups
husjomfru Otilie Olsen kunne have lavet den,” siger Anders Sinding.

Udover kveedemarmelade kan man ogsa kabe kaffe og kager bagt pa

Herregardskakkenets historiske breendekomfur.

Familiedysten
Indenfor pa herregarden kan man preve en serlig familiedyst. Familiedysten
er en hyggelig aktivitet, hvor man kommer rundt p herregirden pé en ny og
spaendende méide.

“Det kraever vagne agjne og skarpe hjerner, ndr hele familien skal pa
Jjagt i herregardens mange sale og gemakker med museets nye familiedyst.
Her kan man konkurrere mod sin familie — og se hvem der hurtigst finder
de rigtige svar,” forklarer Anders Sinding.

Derudover kan barn falge et seerligt bernespor med forskellige
opgaver. Denne gang er temaet herregard og have, s& der bliver rig mulighed

for at komme rundt i alle afkroge af den gamle herregérd.

Fakta

- /ZEblemosteriet og Herregardskekkenet holder dbent alle dage i
perioden 13-21. oktober kl. 10-16.

- Det koster 40 kr per flaske &blesaft, man laver (belgbet daekker
&bler og glasflaske, der kan tages med hjem).

- Familiedysten og barnesporet udleveres i butikken i museets
abningstid kl 10-17.

- Gammel Estrup Danmarks Herregardsmuseum har adresse pa
Randersvej 2, 8963 Auning. Museets dbningstid er kl. 10-17. —

- Entrebilletten koster 9o kr. for voksne, barn under 18 ar er gratis.

Billetten geelder ogsa til nabomuseet Det Grgnne Museum.

For yderligere information kontakt museumsformidler Anders Sinding p&d T
8648 3001 / 8795 0705 (direkte) eller ans@gammelestrup.dk. Se ogsa
www.gammelestrup.dk.

De bedste hilsener

Gammel Estrup Danmarks Herregdrdsmuseum
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I Orangeriet kan man hjzelpe gartneren med at moste herregdrdshavens
historiske aebler, og der vil vare mulighed for at kebe sin egen flaske
okologisk most med hjem. Foto: Gammel Estrup Danmarks
Herregardsmuseum.

I efterdrsferien er der travlhed i Herregdrdskokkenet, nar alle havens
ravarer skal konserveres. Kom og hjaelp husjomfruen med at skraelle abler
og lave marmelade af kvaeder fra Herregdrdshaven. Foto: Gammel Estrup
Danmarks Herregdrdsmuseum.
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Fakta om Gammel Estrup

Efter mere end 600 ar i samme families eje blev herregarden i 1926
solgt, og Gammel Estrup - Jyllands Herregdrdsmuseum blev
oprettet i Gammel Estrups hovedbygning i 1930. Museet hedder i
dag Gammel Estrup Danmarks Herregdrdsmuseum og er en
selvejende institution.

Gammel Estrup er et statsanerkendt specialmuseum og beskaftiger
sig i det daglige med de danske herregirde og alt hvad dertil horer af
indretningskultur, malerkunst, mgbler, herskab og tjenestefolk,
iskeeldre, alléer, skove, marker og kulturlandskab mm.

Gammel Estrup er hjemsted for Dansk Center for
Herregérdsforskning, som drives i et samarbejde mellem Gammel
Estrup, Aarhus Universitet, Nationalmuseet og Arkitektskolen
Aarhus.

Museets storste formidlingssatsninger er Herregardsmarked i juni
maned og juleaktiviteter i forbindelse med udstillingen Jul for
herskab og tjenestefolk. Desuden har museet en aktiv kulturtjeneste
for bern og unge.

Gennemsnitligt er besggstallet pd museet omkring 100.000 om aret,
heraf ca. 5000 fra udlandet. Der er abnet hele aret bortset fra
helligdagene i julen, januar maned samt mandage i vinterperioden.
Museet har billetsamarbejde med nabomuseet Det Grgnne Museum.

Personalet bestar i det daglige af omkring 15 personer — heraf 6
fastansat. Museumsdirektor Britta Andersen har ansvaret for den
daglige ledelse.

Gammel Estrups Netvaerk blev stiftet i 2006 og har ca. 150
medlemmer, der yder en frivillig indsats i forbindelse med museets
mange, arlige formidlingsaktiviteter.

For mere information tjek www.gammelestrup.dk,
www.facebook.com/gammelestrup,
www.instagram.dk/gammelestrup eller kontakt museet pa T 86 48
30 01 eller post@gammelestrup.dk.
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